
KOLÁČIKOVO
Ovocné svieže torty

1 BLACK FOREST
kakaový korpus, krém z lesného ovocia, ovocie- viac druhov, čokoládová omáčka

vanilkový korpus, jahodový krém na báze  tvarohu, jahodová omáčka, ovocie
4 ÓDA NA JAHODY

11 NOČNÝ VALČÍK SLIVIEK A RUMU
čokoládový korpus, čokoládový krém, rum, slivkové pyré, čokoládová omáčka

alias opitá slivka v čokoláde

alias malinová s bielou čokoládou12 PERLOVÝ TANEC MALÍN
vanilkový korpus, vanilkový krém z bielej čokolády, maliny, karamelová omáčka

alias kokos - mango - marakuja

kokosový korpus, kokosový nadýchaný, smotanový krém, mango, marakuja
5 AURORA TROPICKÉHO RAJA

arašidový korpus, karamelový krém, orieškové praline, arašidy, čokoládová omáčka
6 SNICKERS DELIGHT

vanilkový korpus, pistáciový krém s mascarpone, chrumkavá pistáciová zložka, maliny
7 ŠEPOT PISTÁCIÍ

Orieškové torty

orieškový korpus, krém z nugátu a bielej čokolády, rumový preliv, banány, nugátová omáčka
8 BIELY NUGÁT S BANÁNOM A ŠKORICOU

orieškový korpus, karamelový krém, jabĺčka, pekanové orechy, karamelová omáčka

alias karamelová s pečeným jabĺčkom a pekanovými orechami9 JESENNÁ HARMÓNIA 

škoricový perníčkový korpus, lotus nadýchaný krém, ovocie, lotus omáčka
10 ROZMAZNANÝ LOTUS alias chrumkavý lotus

makovo citrónový korpus, makový krém, citrónový lemon curd
2 CITRÓNOVÁ ISKRA alias mak lemon curd

kakaový korpus, pribináčikový krém z tvarohu a smotany, ovocie
3 PRIBINÁČIK VANILKA / KAKAO

kakaový korpus, čokoládový krém, banány, malinová omáčka
13 ČOKOLÁDOVÁ 

Sladké torty



KOLÁČIKOVO

.čerstvé .poctivé .neodolateľné

chcem si objednať tortu...

malá stredná veľká
18 cm 25 cm 28 cm

8-10 15-20 25-30

2,5-3 4,5-5 6

35 € 60 € 80 €

poliať (pistáciová ganache/ karamel/
biela/ mliečna čokoláda)

 / NEpoliať

sladkosti ovocie kvety

zdobenie podľa vlastnej foto

makronka na torte 1ks/ 1€

XL90 €

Poschodové torty

M

veľká + malá

115 € L 145 €

veľká + stredná 

190 €S

stredná + malá veľká + stredná + malá

Objednávkový formulár Zdobenie (nehodiace sa prečiarknite): 

Dátum odberu
objednávky:

Veľkosť:

Meno: Príchuť (číslo): 

Tel. kontakt: Alergény:

poliať (pistáciová ganache/ karamel/
biela/ mliečna čokoláda)

 / NEpoliať

sladkosti ovocie kvety

zdobenie podľa vlastnej foto

modelovaná jedlá figúrka podľa predstáv - cena individuálne

kinder sladkosti na torte 5€

vyberiem si 
zdobenie

vyberiem si 
veľkosť

Cafeterium 
Andreja Bažíka 449
Zuberec

alebo 

+421 911 644 906

vyberiem si 
príchuť

nahlásim prípadné
alergény*

vyzdvihnem si tu:
v daný deň 

od 10:00 - 18:00

vyberiem si 
dátum

makronka na torte 1ks/ 1€

kinder sladkosti na torte 5€

modelovaná jedlá figúrka podľa 
predstáv

*Pri všetkých tortách možnosť objednať bezlaktózový a bezlepkový variant. Cena individuálne.

malá stredná

veľká


